ICS 65.020.99
CCS B66

DB6110

LY

B m A R H

DB 6110/T 013—2022

'l

= FERE

Specifications for walnut quality grades

2022 - 11 - 15 %% 2022 - 12 — 15 52}

mEmHIZMEEEREE 4%



DB6110/T 013—2022

3 HEHE 51 IS oo eeseso s oo
8 REEATE &overeer oo esseso o e e oo e e e e e e
& BB U oo e oo s oo oo s o e e
5 HBE ISR ---er oo e oo e e e e e e
6 A4, B S5 BE JEeereero e sseso e e e e

B A C ERTEHE) TEIE T HE S (AR BL FL Tl 44 5t eeververrrrerrsrrtmrtintietiniintietinsinsinsesssnssnasnannensy



DB6110/T 013—2022

—r

Ll

|l

ARSCHHRGB/T 1. 1-2020 CRMEAL ARSI 51355 BRvEALSCHERIZE AR ZE BN 1000
H,
RS B 8V 1T MR ST

RSBV AR T
ASCPREEE R RV TR LT e g B SRR L A i L i T XA B A
IRFEA T . Beri KR S 5 5 A IR A 7

RXHEBREA: KA. 917, R SRE. RS, BN, B BB, Xk,
BEPEE. PR R, KA. B

RS 9 TR BT T 5 SR

AR R A

BAEEWT:

AL P TR T

Hi%: 0914-3202109

HhE: [P PG A I T R R X R 1
Mg : 726000

Il



DB6110/T 013—2022

1 SEE

ARSI TR B SR L U ARTEAE S B SR A, BORE A, B3, Fnik. 12%.
A7 AR A AEDR
ARG TR A A .

2 ASeEsI A

TN B SCA A P S I ST R RIS 1P AL AR SO AN T R Ak ko Fe R, v H I 51 SO,
A O B R AR SE T AR SO AN H 51 S, R hiiAs CRIFERTA s o) &M T4
S

GB 2763 E LA EFINER MR AR AR &

GB 4789.2 M EEZIMME &AL Wi S8

GB 4789.3 i FIrHE BV RS K R T4

GB 4789.4 i AEFhRE AV ERLR DI RE R

GB 4789.5 i AEHFhrE AV ERLR S RERLRE

GB 4789.10 E M ZAEZRME MM PRI 408 (8 & BRI 5

GB 4789.15 E M ZAEZME BWMMEN PR 56 MEE RT3

GB 5009.3 frah A EARUE B i Ko 1l E

GB 5009.5 frinz A K hrE &b & E B e

GB 5009.6 frdh e 4 B KARUE B b T 07 0l e

GB 5009. 11 F&rfh 24 EZARAE £ 8 i rl e

GB 5009.12 H& 24 EZARME & I E

GB 5009. 123 & fh 224 FhrdE &8 P 1l e

GB 5009.227 il EFbrE & i ok EE 1 E

GB 5009.229 & A EFKARE & H IR I E

GB 16325 T & i TLAEbRE

GB/T 20398 1%tk A i & 55 4%

GB/T 29372 & FIARF™ il DR EE I 580 BRI

LY/T 3004 MZBkbrfELiatk 28 1. 8 ¥4y

JJF 1070 & f A% o A v h s R S0 ) (1 6 5

3 ARiFFMEX

FENARE R E SGE A T A
3.1 iR fine variety

RIFF & GB/T 20398 HIMLE . Zeid N Tk FFHH ML RAME, s etk S k. £ %



DB6110/T 013—2022
R 5T A e R B R T T 2 A T 2 R B R
3.2 {tRZEE superior type

RLTESRAEMZ TR R HARR — B S B R o ™ A0 i i 55 2 A PR 7 5 3
T2 S S A AR AR

3.3 BE#ME early bearing walnut

MNAFE LY/T 3004 HIHLE. G 2 a~3 a JTHE45 3R, DML 45 5o,

w

.4 BRIEEAZHE late bearing walnut

MAFE LY/T 3004 fI3lE. #FhE 5 a UL EFFEGE R, DT FE R AL,

w

.5 SH#BE ungrafted walnut
FH R Z5E A MR R A 7= A% Bk
.6 EBEEREFE per fruit weight

AR E R, BLg AL

w

w

.7 H{ZX% kernel percentage

M A 2 o5 A B e R 1 1 0 B

N~

Bk R R =

I

1 BT
S RRIEGIE

Resb e, TR, TREE, 7.
4.1.2 B

XTI BRI IR S, SR B 2575 12
4.1.3 FI&

K B SRR v A B IR S, IR &K <T. 0%,
4.1.4 9

K HIWURER N T REAT 73 2 o
JRE I A% 1 AT .

N



DB6110/T 013—2022

R1 BEHRESRIFEER
W H R [ % 11 %%
. IRIRFE M. K/ANE), SR, SELE%, LE. Rk, ©
s W A, Bk, AR, RAHENSEE., B,
R —8, =RWEDR | IREA -, =/7Y | BREA—; =&Y
i <41 mm, FREAL | (HLE<E Inm2mn, HANE=+2mm, HRE
R+l g L AR + 1 g~2g FAMH=4+2 ¢
& B RMIERZi®, HE
= oo HREMIEFEEG, HE | ERMIEESIG, H5 @ii /qi;l@%%i
B " @2) SEAREE | G SRSEEE | T
. . s . ST, R0 B
o Wi, B ISR B | B, B A ;j,ﬁ;ﬁgwi% ;
- MAPAIIC. WOk | REMPABIE. ok | oo
1E
=2 PME (mm) =>32.0 =>30.0 =>928.0
PR E (g) >12.0 >11.0 =>10.0
H A~ X 5 W 5 S EUEA Ve
t}% HAR ) =52.0 =50.0 =48.0
é THRER (%) <1.0 <2.0 <2.0
IR E (%) <2.0 <3.0 <4.0
HEPTRE (%) 0 0 <0.1
EFAKE (% <7.0 <7.0 <7.0
o HEARTE >15.0 >15.0 >15.0
o
i A & & =63.0 =63.0 =>63.0
5 EHESHM
MR LY/T 3004 #EBkbndEsia il 25 8 M $h4T.
5.1 EEEHR
NG 2 FE.
R2 BER
mH FiARE R
o OS], A ERES, BaRAR
IR S SEH I, E%RE%, NMEHEmREE
WIS kst F, Wi, JoRk




DB6110/T 013—2022

5.2 IB{LIgHR

REFF &3 3 MUsE
*3 BUIER

R e i H fabr g 7732

T|HA (g/100g) >15.0 GB 5009. 5

K4y o) <7.0 GB 5009. 3
it CLAMEWT T KOH, mg/g) <2.0 GB 5009. 229
A CLUIRWG T, mmol/ke) <2.5 GB 5009. 227

5.3 fEMIETR

ML GB 16325 HIFNE, %% 4 4T
= 4 HEMIERR

g 1 H & x4 77 12
PRIV S H (CFU/ ) <10000 GB 4789. 2
Kz ##E MPN /g) <30 GB 4789.3
W (CFU/g) <25 GB 4789. 15
%R (CFU/g) <25 GB 4789. 15
BUwmw (1] E%f’hﬁ% Rk GB 4789.4. GB 4789. 5.
SO A BRED GB 4789. 10
5.4 SHEYIRE
NF AR 5 E
Fz5 TEY
for 46 15 H fabr for 46 77 2
B (LLPb it, mg/ke) <0.2 GB 5009. 12
B (LLCrif, mg/kg) <1.0 GB 5009. 123
i (LA As if, mg/kg) <0.5 GB 5009. 11

5.5 K#HKHE

RETLEE N & GB 2763 FIHLE -
PR R AR R A G, A

56 FIZE
[ gl T A8 3 %, T NSNS 4 %

R B T RS 2 %,
IT 2% & P9 24 B OR

R, 0 RBRZHHRE R A AR EAEE 2 % T HmNRREAN-DL 3 %,
4



DB6110/T 013—2022

L 4 % AT H A TGRS, WAHE T s A B

6.1 3
6.1.1 BENFETIIEX:

a) FE. RIEERMRA VA T2

b) WAAEAEE . B BRIA 5 mm, ALE B BOTE, TCRGMBER, 5 E™,
c) WHMEEmTRY F I g . AL E B S

d) M. BT, B

6.1.2 TE3

s

NAFA JIF 1070 [H5E
6.2 FRiE

LRI R, EVRIGRE, FRUIRAA . BAR. 2B, R TR. A AIA th AHRE, £
WS W, TR BN A RS T,

6.3 =i
B T ENER . T, Tisg. %5, b NgE, 2. BiW. B,
6.4 NnfF

PRRICAE AT B GB/T 29372 MIRLE . il TIEX. TR B, ISR eEN, AMES5HE®E.
SR AL WHE ROV SR AE, PR NHERE SR b, HEH>10 emy BEE>20 om, A B AE
H. AFER>15 C. WAAHR>1 DMHARE 0-5 CHRIE-

6.5 ICF
TRMRAEA DT



DB6110/T 013—2022

B % A
CGRSEMEMIF)
BT Bk R S

LY
it

LY
Ey S

h R

s il

I

WL BT, M. MR, R . A Fi ) 1.6 4, A% 55.8%, MIZFE4E
RE 6%, RECFHER 144, BEGPEIY, $%EK, FHRE 10.6g, =T
3. lem, SEEIVEIERM, FEE 1.07 mm, SEGLREE, WHUE(, H{E58.2%, -
w, RRA .

i
=3

PHETFK, A 65 AL, WEBLE. M, i, o7 2. 084, R
% 51.81%, BH-FHIBEERE 1.49 4. RIEEE, PHREE 12.0g, K 15.3¢,
AR 3,76 em, TG EW, 525 1. 07 mm, 285458, ITECEA—, Hi-% 56. 9%,
ZE%, WA

- &
DS

WEEIFTR, AR 70 B AT, WS RREIE, BRI, MRBOR, REk. B,
Mo Rl . A 194, R 77.1%, BECFEEER 1.6 0. REHLZELK, Ty
BRE 1L L g, WKI13.7 g, =4FH3.3 cm, RINBEOGHEFEM, 52)F 1. 17 mn, 5%
AR, WTEUREL, A 55.4%, ok, KUK

«@ &
a0

WEEBTFTK, A 65 FEA A, BUEEEIE, mdok, IReg, JBEEA, Mz mfh.
AETT 2. 1A, REGERT75.9%, RECFHEER 138 4. BEETE, TR, FHRE
#9.6g, HA 12.8g, =f2F¥ 3. 15em, FRMBIEH, 7E/F 1.32mm, GEHLEEK, WHL
A, HEE51.6%, ot KERE.

= E
a0

PHEETRIK, A 60 FEA A, WRBSLE. AR, REt. B, MRk
Fle 24077 1.86 4, RT3, 14. Tem, $H 0. Tem, A3 82.4%, AR 1. 48
Ao BREGZER, PR E 12.51g, FOK 13.9g, =T 3. dem, SEMEEN, 5%
JE1.23mm, 458, WIHUE T, H{%56.5%, S, KIRE.

EEVIN
15

PRI, A 65 FEA G, WiEBEREKIE. MR, ek, JLare e,
JEMESERY, G R 7D 2. 044, RECFE 89.4%, REUNFER 1.88 4. IR
s, [JE, FHEEE 10.45g, ok 13, 1g, =42FH 3. 38cm, HHEOLHE, TE
L. 1mm, ZELHN, 468%, wJHUEC, H{X57.4%, CHE%, KRE.

SEKEN

WA, BT, A FnE, B, MEEIRA S 98%, MEAEIT A 2
ZeMEfE, ZXUR, FACFSAAR 166 4, mERBEE R N, MR, B, RE
B, RIETF, BT, semBotiE, @k, 5% ENT, S65%%. Y4z 4. 0cn,
BE1% 3. 6em, 4% 3. 8cm, "R 13.3g. 5¢/F 1. 0mm, WHEBEAR KIS, BEMRIERER, 5
B4, B{-HE 7.8g, MR 58%KH,

i 185

FARAEK PR, WHEETTIK, R 65 FEA A, BRI, HiEOk, RGOSR
R, JEMESRRY, REERT. B LTS, SRR 75.9%, BRSPS 1 44 IR
R, CPRRE 11, 2g, BN 14.2g, =P8 3. 4em, SEHADEIEEM, FE)E 1. 09mm, fH
IR B R, A, ATBUE T, MR 58.8%, 1 ik, KIKRE.




DB6110/T 013—2022

3L 343

ARG, BHZLEITRRK, B 60 BEAAL, MRESKE, MR, ek, Bk
R, AR, SRR 2. 14y, BRER 85%, BECTHEEE 1.2 4, REHLL, F
WL E 12, 4g, =12°F44 3. Tem, STHEIDEIEEM, %JE 1. 16mm, 2EH54KE, TTHUE,
HAZ% 56.3%, ~tar, RKkKE.

PR B AL, A 60 FEA A, WERSLE, MR KIMNE, MWRekt, JEMEfeny, M
M. A 2. 154, RAREER 1.6 4. RGN, TR REE 10.31g, A
12.8g, =12 3. 17cm, SEHEIBOGH, 52/F 1.09mm, S8ALE, WTHUEL, M=%
56.21%, -k, KORE, @RS,

MR KA, WERRENT, B 60 BEAE A, WEEEE, MABK, Hat, 8
HESRARL, rha Rl 0k 2.81 4, SRR 57.69%, REIIHER 1.7 4. BIEKEH
T, 8K, TR E 16. 53g, &k 19. 2g, =427 3. 9em, eI FEM, 7¢/F 1. 1mm,
BEA AR, TTHURAS, WCF57.23%, [k, RKURE, BEGE, SR A

AN
bk

RHEEASLECE TR, WE 2R .. ALK H0m, W, ARS8k WM, K
Hfh, 1AM S, LEHE, AAtifl. EH/H 5-9 /7, K 10. 5em, % 5. 8cms
%, Wakth. M. REFETE, WHIEXR. KE 58, Soc%E, Db, SRR
SERNE. BERKIF 83, 1%, MAEZFSE A2 83. 4%, Z XM=, FrofEok,

e 4%
RE

WHEECE N, W Sk AL . MEASRIE, AAKEK, MR, 773,47, FifaET
K 175cm, #H 2. Lem, JRALE 78. 2%, MIZFA A 81, 1%. "WRFABKIE, PR E 14. 49g,
HATER 52, 2%, =ARIMHE 3. 14em, FEMIJEHEM, 5T/E 1. 21mm, 254K %, AlHUE
=, WRERat, KkE. BRiG.

st fif

URR AN, BRETE, SEEOEH, )R 1L Omm A4, HATEK 50.8%. HA MK, F
A=, R . ARG RS WRARE, Sk, SRR, PEGERR. MIZELE R
R 53%. PEiA: BEVGISE 3 HIKEAZE, 4 H NAMe®IT, 5 HHaMeEIr, 9H
AR SR, 11 A RgvE . Bom s, Biiese.

WHARAE, PLETHRZEL. HRR, hadnfl. D). Bibisrs 4 A ERE%, 4 A
NHMEIEETT, 5 H ERMEIEEETT, 9 A B RRSCREL, 10 AJRVEM . BRFERAN,
WETE, REDGHEEW. HAF56.64%, UG, MM, PTHCRCEEEC,
RV A o

WA R, WRTFTK, W, MR, MR, o871 1. 9, RRECEY
FER 1.2 A PUf TS I, R EmA, FHHRRIER 6 95, BEKATE,
BOTEE, R, B, FEHRE 0.8mm A7), AREEER R EGE M, BT
WSy, TIHRURAZ, PCML, PRIHAE. H%67.3~73.5%.

WA, WETEK . B 16 AR R P RE 2 M, REFE 60% A, AL
K 8~15em, H 0. 7em, @A, BERECFHARE 134, BT K EIER
BSIRYS (1R 200g DAk, Hudi. WL W€, AWK, KR, PORRR. )
ROKT, BOGHE, 886 46 8% . =12 P14 4. Ocm, P33 H L 13, 3g, 5257 & 0. 54mm,
MRBEEELL, HUCHRS, WHURL, 5 70.3%.




DB6110/T 013—2022

MRS, WRIFIK, /i 60-70 B, BOEESLIE, o KRS, Rege, JRik
ey, REGIFE. R SURIAESE (58 3~8 ) WREFEER (WIRHD FFRES
PEghs, WRRECR, PR E 14.85g, K 16.7g, =127 3. 7T8em, HEim IE,
FEI G, BUERGER, 768 1. 09mm, 286 11T, 456 8%, H AU, H{-% 61. 34%,
PR EATE 9. 1g, K10, 7g, SR, KRR .

MR K SAa0E, MEIFTK, R 70 AL, WL, HAdk, weat, Rk
JeA, G Rl IREECK, THRAIRE 15.92g, Ok 18.1g, =1&°F 3. 77cm, A
W, SE48%, SHIGIEEMN, 2& 1. 22mm, AT, WK 56.7%, PRI E
9.02g, 1-thrf, M, KR .




¢¢0¢—¢€10 L/0119 4d



	目  次
	前  言
	核桃质量等级规范
	1  范围
	本文件规定了核桃质量等级规范的术语和定义，核桃坚果生产，取样与检测，包装、标志、运输、贮存、记录的内
	本文件适用于商洛市核桃生产、销售。
	2  规范性引用文件
	下列文件中的内容通过文中的规范性引用而构成本文件必不可少的条款。其中，注日期的引用文件，仅注日期对应
	GB 2763  食品安全国家标准食品中农药最大残留限量
	GB 4789.2  食品安全国家标准 食品微生物学检验 菌落总数测定
	GB 4789.3  食品安全国家标准 食品微生物学检验 大肠菌群计数
	GB 4789.4  食品安全国家标准 食品微生物学检验 沙门氏菌检验
	GB 4789.5  食品安全国家标准 食品微生物学检验 志贺氏菌检验
	GB 4789.10  食品安全国家标准 食品微生物学检验 金黄色葡萄球菌检验
	GB 4789.15  食品安全国家标准 食品微生物学检验 霉菌和酵母计数
	GB 5009.3  食品安全国家标准 食品中水分的测定
	GB 5009.5  食品安全国家标准 食品中蛋白质的测定
	GB 5009.6  食品安全国家标准 食品中脂肪的测定
	GB 5009.11  食品安全国家标准 食品中砷的测定
	GB 5009.12  食品安全国家标准 食品中铅的测定
	GB 5009.123  食品安全国家标准 食品中铬的测定
	GB 5009.227  食品安全国家标准 食品中过氧化值的测定
	GB 5009.229  食品安全国家标准 食品中酸价的测定
	GB 16325  干果食品卫生标准
	GB/T 20398  核桃坚果质量等级
	GB/T 29372  食用农产品保鲜贮藏管理规范
	LY/T 3004  核桃标准综合体  第1、8部分
	JJF 1070  定量包装商品净含量计量检验规则的规定
	3  术语和定义
	下列术语和定义适用于本文件。
	3.1  优良品种 fine variety
	应符合GB/T 20398的规定。经过人工选择培育的优良个体，通过无性繁殖而形成的群体。在产量和品质
	3.2  优良类型 superior type
	果实形态特征和经济性状优良、且相对一致的实生群体。其产量和质量等主要经济性状方面普遍优于当地普通实生
	3.3  早实核桃 early bearing walnut
	应符合LY/T 3004 的规定。播种后2 a～3 a开花结果，以侧花芽结果为主。
	3.4  晚实核桃 late bearing walnut
	应符合LY/T 3004的规定。播种后5 a以上开花结果，以顶花芽结果为主。
	3.5  实生核桃 ungrafted walnut
	用种子繁殖的核桃植株生产的核桃。
	3.6  单果重 per fruit weight
	核桃坚果的平均重量，以g为单位。
	3.7  出仁率 kernel percentage
	核桃仁重占核桃坚果重的百分数。
	4  核桃坚果生产
	4.1  核桃加工
	4.1.1  原料验收
	果实外观完整，无霉变、无病虫果，充分成熟。
	4.1.2  脱皮
	对充分成熟的果实，采用人工或机械脱去青皮。
	4.1.3  干燥
	采用自然晾晒或设备烘干果实，坚果的含水量≤7.0%。
	4.1.4  分级
	采用机械或人工进行分级。
	质量分级按表1执行。
	表1  核桃质量分级标准表
	项  目
	特级
	Ⅰ级
	Ⅱ级
	基本要求
	坚果充分成熟、大小均匀，壳面洁净，缝合线紧密，无露仁、虫蛀、出油、霉变、异味、杂质等。未经有害化学漂
	感官指标
	果 形
	形状一致；三径均值变幅≤±1 mm，单果重变幅±1 g
	形状基本一致；三径均值变幅≤±1mm-2mm，单果重变幅±1g~2g
	形状基本一致；三径均值变幅≥±2 mm，单果重变幅≥±2 g
	外 壳
	具良种正常颜色，且颜色均匀；缝合线紧密
	具良种正常颜色，且颜色均匀；缝合线较紧密
	具良种正常颜色，且颜色较均匀；缝合线基本紧密
	种 仁
	饱满，皮色黄白或具良种特有颜色、涩味淡
	较饱满，皮色黄白或具良种特有颜色、涩味淡
	较饱满，皮色黄白至浅黄或具良种特有颜色，稍涩
	物理指标
	三经均值（mm）
	≥32.0
	≥30.0
	≥28.0
	平均果重（g）
	≥12.0
	≥11.0
	≥10.0
	取仁难易度
	极易
	易取整仁
	易取半仁
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	≤2.0
	≤3.0
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	≤0.1
	含水率（%）
	≤7.0
	≤7.0
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	铅（以Pb计,mg/kg）
	≤0.2
	GB 5009.12
	铬（以Cr计，mg/kg）
	≤1.0
	GB 5009.123
	砷（以As计，mg/kg）
	≤0.5
	GB 5009.11
	5.5  农药残留
	农药残留应符合GB 2763的规定。
	产品农药残留检验不合格，不得销售。
	5.6  判定
	特级品里Ⅰ级品不得超过2 %，Ⅰ级品内Ⅱ级品率不得超过3 %，Ⅱ级品内等外不得超过4 %。优良品种、
	6 包装、标志、运输、贮存、记录
	6.1 包装
	6.1.1  包装应符合下列要求：
	a) 装量：根据包装规格不允许有负偏差；
	b) 内包装袋封口：封口距底边5 mm，位置一致；封口平整，无烫伤和破损；密封严密；
	c) 内外包装喷码日期字迹清晰、位置一致，统一；
	d) 外包装：封口整齐、整洁。
	6.1.2  定量包装
	应符合JJF 1070的规定
	6.2  标志
	包装应系挂卡片，印制标签，标明品名、商标、生产单位、联系方式。包装内附带出厂合格证，标明等级、净重、
	6.3  运输
	运输工具应清洁、干燥、无污染、有蓬盖。运输中应轻装、轻卸、防雨、防晒。
	6.4  贮存
	产品贮存应符合GB/T 29372的规定。储存于通风、干燥、阴凉、清洁的仓库内，不得与有毒、有异味、
	6.5  记录
	资料保存不少于两年。
	附录A
	（规范性附录）
	商洛市推广的核桃优良品种
	品种类型
	品种名称
	品种特性
	早实品种
	香玲
	树姿直立，树冠半圆形。雄先型，中熟品种。分枝力1.6个，果枝率55.8％，侧芽结果率96％，果枝平均
	鲁光
	树姿较开张，分枝角65度左右，树冠圆头形。雄先型，中熟品种。分枝力2.08个，果枝率51.81％，果
	辽核
	1号
	树姿开张，分枝角70度左右，树冠呈半圆形，果枝短粗，叶片较大，深绿。属雄先型，晚熟品种。分枝力1.9
	辽核
	3号
	树姿较开张，分枝角65度左右，树冠半圆形，叶中大，深绿色，属雄先型，晚熟品种。分枝力2.1个，果枝率
	辽核
	4号
	树姿半开张，分枝角60度左右，树冠圆头形。叶片中大，深绿色。属雄先型，晚熟品种。分枝力1.86个，新
	中林
	1号
	树姿较开张，分枝角65度左右，树冠自然圆头形。叶质厚，深绿色，光合能力较强，属雌先型，中熟品种。分枝
	中林
	5号
	树势中庸，树姿较开张，分枝力强，枝条短而粗，侧芽混合芽比例98％，雌花序有2朵雌花，多双果，果枝平均
	温185
	植株生长中庸，树姿较开张，分枝角65度左右，树冠半圆形。叶较大，深绿，短果枝结果为主，属雌先型，早熟
	扎343
	生长势强，树姿半开张，分枝角60度左右，树冠圆头形，叶质较厚，深绿色，属雄先型，中熟品种。分枝力2.
	西扶
	1号
	树姿较直立，分枝角60度左右，树冠圆头形，叶片大而厚，深绿色，属雄先型，晚熟品种。分枝力2.15个，
	西林
	3号
	植株生长健壮，树姿较直立，分枝角60度左右，树冠半圆形，叶片较大，深绿色，属雄先型，中熟品种。分枝力
	红仁核桃
	树姿直立或半开张，树冠呈半圆形。生长势强，树势健壮，生长量较大。树干光滑，灰白色。1年生枝条绿褐色，
	商洛紫玉
	树姿较直立，树冠圆头型。树势强旺，生长量大，雄先型，分枝力3.47，新梢年平均长175cm，粗2.1
	晚实品种
	西洛
	1号
	坚果中等大小，椭圆形，壳面光滑，壳厚1.0mm左右，出仁率50.8％。出仁极易，种仁饱满，味油香。生
	西洛
	3号
	树势健旺，似主干疏层形。雄先型，中熟品种。物候期：陕西洛南4月上旬萌芽，4月下旬雄花盛开，5月上旬雌
	礼品
	1号
	树势较强，树姿开张，树冠半圆形。雄先型，晚熟品种。分枝力1：1：9，每果枝平均座果1.2个。抗病、耐
	礼品
	2号
	树势中庸，树姿开张。母树16年生每母枝平均发枝2个左右，果枝率60％左右，果枝平均长度8～15cm，
	晋龙
	1号
	植株生长势强，树姿开张，分枝角60-70度，树冠圆头形，叶片大而厚，深绿色，属雄先型，中熟品种。突出
	晋龙2号
	植株生长势强，树姿开张，分枝角70度左右，树冠半圆形，叶片中大，深绿色，属雄先型，中熟品种。坚果较大

